
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Ein herzliches Dankeschön an all unsere Gäste, Freunde, 

Bekannte und Partner! 
 

Ein wiederkehrender Gast ist das schönste Kompliment für uns. Jahr 
für Jahr verbringt man gemeinsam etwas Zeit und kommt sich näher. 

Aus Gästen werden Freunde. Für die Treue und die Unterstützung 
möchten wir uns herzlich bei Ihnen allen bedanken! 

 

 Wir wünschen all unseren Gästen ein schönes und besinnliches 
Weihnachtsfest! 

 

Euer Felix und Markus Ponholzer 
und das gesamte Team vom Petermichl 

 

 



 

 
 
 

 

 

 

 

W i n t e r  S p r i t z  

Prosecco, Apfelsaft, Wasser, Apfelscheibe, Rosmarin 

€ 6,80 

*** 

C r o d i n o  S p r i t z  ( a l k o h o l f r e i )  

€ 6,80 

*** 

V a l d o  

Glas 0,1 

€ 5,30 

*** 

V a l d o  

Flasche 0,75 l 

  € 24,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B e i l a g e n s a l a t  

mit Balsamicodressing mariniert 

€ 5,50 

*** 

C a r p a c c i o  v o n  d e r  r o t e n  B e e t e  m i t  g e b r a t e n e m  Z i e g e n k ä s e  

mit Feldsalat & kandierten Walnüssen 

€ 11,70 

*** 

M a r o n e n c r e m e s u p p e  

mit Apfel & Portweinreduktion 

€ 7,40 

*** 

L e b e r k n ö d e l s u p p e  

mit Gemüsestreifen & Schnittlauch 

€ 6,80 

*** 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

½  r e s c h e  B a u e r n e n t e  v o m  L u g e d e r  H o f  

mit Kartoffelknödel, Schmorapfel & Blaukraut 

€ 28,80 

gibt es auch als ¼ Ente 

€ 23,50 

*** 

G e s c h m o r t e s  R e h h a x e r l  m i t  k r ä f t i g e r  W a c h o l d e r s o ß e  

dazu Kartoffel-Selleriestampf & Ofenkürbis 

€ 23,80 

*** 

I n  W u r z e l s u d  p o c h i e r t e s  W e l s f i l e t   

mit Gemüsestreifen & Kren, dazu Blattspinat & Petersilienkartoffeln 

€ 24,80 

*** 

T i r o l e r  S p i n a t - K ä s e k n ö d e l  

auf Rahmspitzkohl, Tomatenbutter & Parmesan 

€ 17,50 

*** 

A n t d o r f e r  B i e r k ä s e s p ä t z l e  

mit Bergkäse, Röstzwiebel & Beilagensalat 

€ 15,90 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

I n  B u t t e r s c h m a l z  g e b a c k e n e s  S c h w e i n e s c h n i t z e l  „ W i e n e r  A r t “  

mit Pommes, Zitrone & Preiselbeeren 

€ 16,40 

*** 

R o s a  g e b r a t e n e s  S c h w e i n e f i l e t  m i t  S c h w a m m e r l s o ß , e  

Käsespätzle, Röstzwiebeln & Beilagensalat 

€ 22,30 

*** 

G e b r a t e n e s  R i n d e r l e n d e n s t e a k  v o m  G r i l l  m i t  P f e f f e r - C o g n a c s o ß e  

dazu Speckbohnenbündchen & hausgemachter Kartoffelstrudel 

€ 29,00 

*** 

O f e n f r i s c h e r  S c h w e i n e b r a t e n  a u s  d e r  S c h u l t e r  m i t  D u n k e l b i e r s o ß e ,  

gemischten Knödeln & Speckkrautsalat  

€ 16,00 

*** 

„ C o r d o n  B l e u “  v o m  S c h w e i n  m i t  S c h i n k e n  &  K ä s e  g e f ü l l t  

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren & Zitrone 

€ 19,30 

*** 

I n  k r ä f t i g e r  R o t w e i n s o ß e  g e s c h m o r t e  R i n d e r r o u l a d e  „ H a u s f r a u e n  A r t “  

dazu handgeschabte Butterspätzle & Blaukraut 

€ 21,80 

*** 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A f f o g a t o  

Espresso, Tonkabohneneis, Espressosahne 

€ 6,80 

*** 

S c h o k o t ö r t c h e n  

mit Sauerkirschen & weißem Mokkeis 

€ 8,60 

*** 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Speisen können Allergene & Zusatzstoffe enthalten. Unser Servicepersonal berät Sie 

dahingehend gerne! 

Wir arbeiten fast ausschließlich mit heimischen Produkten. 

 

Bitte beachten Sie unsere ständig wechselnden Tagesempfehlungen mit saisonalen 

Gerichten. 


